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do mielenia migsa
Wspdtczesna maszynka do miele-
/ nia spetnia wiele funkcji— od miele-
D nia miesa az po... wyciskanie soku.
By¢ moze to szokujgce, ale to praw-

J oy da. Nie obejdzie sie bez niej zadna

kuchnia, zwtaszcza jesli jestesSmy mi-
tosnikami swojskich wyrobdw.

Frytkownice tradycyjne

i powietrzne

Coraz wiekszq popularnosciq cie-
szq sie frytkownice powietrzne, ktdre
umotzliwiajq przygotowanie nie tylko
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smacznych ale i zdrowych przekqgsek.

informacyjn

Branzowe informacje

z Polski i ze swiata. 4 Em
JURA swietuje

do kawy, firma JURA, podczas
uroczystej konferenciji on-line

Modele planetarne to wazny
segment robotdw kuchennych,
ktory rozrasta sie z kazdym
rokiem. Wszystko dzieki
zastosowaniu innowacyjnego
rozwiqzania, jakim jest ruch
planetarny.

Struktura dystrybucji magazynu

[ Zwizualizowane sieci sklepow
AGD, RTV, IT, media

Zwizualizowane sieci sklepéw
elektrycznych i o$wietleniowych

Studia kuchenne oraz salony
meblowe, projektanci

Niezalezne sklepy
AGD, RTV, IT, media

Hipermarkety, supermarkety,
dyskonty

Kanat internetowy, sklepy
i witryny poradnikowe

Firmy przedstawicielskie
i kadra zarzadzajaca

*Szczegotowy wykaz odbiorcow znajduje sie na stronie:
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Drobny, kuchenny sprzet AGD. 18

Dzi§ na rynku znajdziemy wiele
Szwaijcarski producent ekspreséw  modeli automatycznych ekspre-
sow kompaktowych, ktére pomi-
mo niewielkiej formy wcale nie
sSwietowata swoje 90. urodziny. 8 ustepujq wiekszym braciom pod
wzgledem funkcjonalnosci. 22

W ostatnich latach popularnos¢
wielofunkcyjnych robotéw ku-
chennych z mozliwoscig goto-
wania znacznie sie zwiekszyta.
Sq doceniane przede wszystkim ;
10 za tatwosé obstugi. 28 el =

Akcesoria

do ekspreséw
Ekspres do kawy warto wyposazyé

w dodafkowe akcesoria. Podgrzewacz
pozwoli na utrzymanie naczyn w od-
powiedniej temperaturze, a chtodziar-
ka do mleka zapewni warunki idealne
do uzyskania puszystej pianki.
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Najwiekszy mistrz tenisa | T
w historii |
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Tylko temu, kto stale sie rozwija, udaje sie pozostac na szczycie. Dotyczy to tak samo mistrza tenisa Rogera
Federera, jak lidera innowacji - firmy JURA. Dlatego niezwykle udany ekspres E8 zostat zaprojektowany
catkowicie od nowa i wyniesiony na nowy poziom dzieki technologiom klasy Premium. Profesjonalny M
mtynek Aroma sprawia, ze trafiajaca do filizanki kawa jest 0 12,2 % bardziej aromatyczna. Funkcja One-Touch

Lungo przygotowuje lekkie, przedtuzone specjaty. Zas funkcja Extra Shot zapewnia naturalny zastrzyk FFI CE
energii. E8 perfekcyjnie wyczarowuje w filizance modne napoje, takie jak flat white czy cappuccino, a O

nastepnie btyskawicznie przeprowadza w petni automatyczne czyszczenie systemu mlecznego. Pozwol READY

sie oczarowac najlepszemu E8 w historii. JURA - If you love coffee. jura.com
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INFORMACJE

Bosch

Kup maszynke i odbierz prezent

Najnowsza akcja promocyjna marki Bosch jest kierowana do klientow, ktorzy zdecy-
duja sie na zakup jednej z wielofunkcyjnych maszynek do mielenia. Mogq tym samym

otrzymac atrakcyjny prezent.

Kupujac objetg promocjg wielofunkcyjng maszynke do
mielenia marki Bosch z linii ProPower, CompactPower
lub SmartPower, klient moze odebra¢ komplet eleganc
kich szklanych pojemnikéw z bambusowymi pokrywkami.
Akdja dotyczy sprzetu zakupionego w okresie od 30 sierp-
nia do 29 pazdziernika 2021 r. Urzadzenie nalezy przypisac
do swojego konta MyBosch w zakfadce ,Moje urzadze-

nia”. Nastepnie trzeba wypetnic formularz zgtoszeniowy.
Powinien on zawierac takie informacje jak wyrazne zdje-
die lub skan dowodu zakupu nowego urzadzenia obje-
tego akdja, wyrazne zdjecie tabliczki znamionowej urza-
dzenia i zdjecie lub skan opinii klienta wystawionej o za-
kupionej maszynce (zasady publikaji opinii okreslone sg
w regulaminie promacj). Jezeli dowdd zakupu zawiera

Concept

Nowa ambasadorka marki
oraz strona internetowad

Witryna internetowa czeskiej marki zostata od$wiezona. Nowo zaprojektowa-
ny interfejs sprawia, ze jest bardziej przejrzysta i fatwiejsza w obstudze za-
réwno dla klientéw, jak i partneréw handlowych.

Funkcjonujaca pod adresem www.my-concept.pl
strona internetowa W przejrzysty sposob informuje
o ofercie firmy. Gtéwng czes¢ ekranu zajmuje
karuzela prezentujgca nowosci i najatrakcyj-
niejsze produkty, np. wybrane linie stylistycz-
ne. W sklepie internetowym dostepne sg czte-
ry gféwne kategorie — mate AGD, AGD do za-
budowy, AGD wolnostojace oraz zlewozmywa-
ki i baterie. Wybierajac, ktérakolwiek z nich,
klient moze odnalez¢ interesujacy go produkt
oraz zamoéwic¢ go z dostawg do domu. Dla mi-
tosnikéw nowinek przygotowano zaktadke
.Nowosci”, prezentujaca najnowsze urzadze-
nia, ktére dopiero trafity do sprzedazy. Z ko-
lei towcy okazji moga poszukac atrakcyjnych
ofert w zaktadce ,Promocje”.
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Odswiezong strone internetowg wzbo-
gaca réwniez czes¢ blogowa. Zawiera
ona informacje o trwajacych akcjach
marketingowych, a w artykufach eks-
perckich zespot Conceptu wyjasnia,
czym kierowac sie przy wyborze no-
wego sprzetu.

Nowa odstona witryny to jednak nie ko-
niec dziafah marketingowych, w ostat-
nim czasie ambasadorkg marki zosta-
ta Natalia Gmyrek — finalistka széstej
edycji kulinarnego show ,Master Chef".
Z pewnoscig firma w najblizszej przy-
sztosci zaprezentuje wiele wigczaja-
cych ja akgji promocyjnych kierowa-
nych do klientéw.

PROMOCJA

dane osobowe kupujgcego, powinny to by¢ dane oso-
bowe uczestnika, ktore s3 zapisane na koncie MyBosch,
na ktérym urzadzenie jest zarejestrowane.

Na podany w formularzu adres mailowy klient otrzy-
ma potwierdzenie udziatu w promocji. Zgtoszenie
zostanie przestane do weryfikacji pod wzgledem
zgodnosci z regulaminem. Premia zostanie wysta-
na (na koszt organizatora) kurierem w terminie do
80 dni od daty zarejestrowania kompletnego zgto-
szenia zgodnego z regulaminem promacji. Regula-
min promodji, lista partnerskich punktéw sprzedazy
oraz modeli biorgcych udziat w akgji s dostepne na
stronie www.bosch-home.pl w dziale ,,Promocje”.
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MultiCooker 5w1
CSC024X

Cyfrowy multicooker Crock-Pot o pojemnosci 5.6/ to wszechstronne
urzqdzenie, idealne dla wszystkich wielbicieli dobrego jedzenia.
Dzieki 5 automatycznym programom do wyboru - smazenie,
podsmazanie, wolnowarzenie, pieczenie czy gotowanie na parze,
masz petnqg kontrole nad przygotowywanymi daniami.



https://www.bosch-home.pl/promocje/maszynki-z-prezentem
https://my-concept.pl/

INFORMACJE

BIG InfoMonitor

Firmy po pandemii

Ubyto firm skarzacych sie na mniejsze obroty niz przed pandemia. Obecnie méwi o tym
problemie 31 proc. przedsiebiorstw, 32 proc. informuje, ze juz odbudowato sprzedaz, a 12
proc. podmiotow wiedzie sie nawet lepiej niz przed pojawieniem sie Covid-19 — wynika
z badania przeprowadzonego na zlecenie Rejestru Diuznikéw BIG InfolMonitor

Oczekiwania, ze negatywny wptyw pandemii na
gospodarke bedzie bardziej trwaty, nie do konca sie
sprawdzity. PKB w Il kw. wzrosto w skali roku o 11,1
proc., a w poréwnaniu z | kw. 0 2,1 proc., gtéwnie
za sprawg konsumpcji gospodarstw domowych,
ktéra odrobita juz straty sprzed pandemii. Gospo-
darka sie odbudowuije, ale w roznym tempie w réz-
nych obszarach.

Gdy po ogtoszeniu pierwszych lockdowndéw w ubie-
gtym roku i podobnie w pierwszej pofowie tego roku
byto ok. 6 proc. beneficientéw pandemii, teraz takich
firm jest juz 12 proc. Kilkanascie miesiecy z koronawiru-
sem w tle okazato sie najbardziej sprzyjajacymi warun-
kami dla firm przetworstwa przemystowego oraz han-
dlowych. W Il kw. ub.r. 0 wiekszej sprzedazy niz przed
pandemia méwito 6— 7 proc. podmiotéw z tych branz,
teraz deklaruje to juz miedzy 16 a 18 proc.

_m-

Program edukacyjny ,,Solve for Tomorrow”

Niemal jedna trzecia mikro, matych i srednich przedsie-
biorstw wciaz jednak zmaga sie z gorszymi wynikami.
Firmom, ktérym nie udato sie odbudowac sprzedazy
do tej pory, bardzo trudno o optymizm, a ich sytuacje
komplikuje fakt, ze w powietrzu wisi kolejny lockdown.
Zdecydowana wiekszos¢ przedsiebiorcw, ktérym Swia-
towa epidemia uszczuplia biznes, ocenia, ze jesli nie
udato sie odbudowac go do tej pory, to nie ma na to
szans réwniez do korica biezacego roku. O mozliwosci
ponownego osiggania wczesniejszych wynikéw jesz-
cze w Il kw. 2021 r. méwi zaledwie 2,6 proc. respon-
dentéw, a na czwarty kwartaf wskazuje 3,8 proc. ba-
danych. Catkiem sporo, bo jedna czwarta firm, nie jest
w 0géle w stanie albo tez nie chce przewidywac, kie-
dy mogtoby to nastapic.

Z najwieksza nadzieja na koricéwke tego roku patrzg
przedstawiciele branzy budowlanej, wsréd ktérych 12,5

Firma rozpoczyna nowy program edukacyjny — ,,Solve for Tomorrow” (SFT), w ra-
mach ktérego miodziez moze rozwijac¢ swoje kompetencje i proponowac rozwiaza-
nia skupione wokét trzech wyzwan wspotczesnosci: klimatu, zdrowia i bezpieczen-
stwa. Pomysty mozna zgtaszac do 31 pazdziernika.

,Solve for Tomorrow" to globalny program firmy
Samsung, ktéry powstat w 2010 r. i cieszy sie za-
interesowaniem mtodych ludzi w wielu krajach na
Swiecie. W Polsce bedzie stanowit wyjatkowa prze-
strzen do nauki, wymiany pomystow oraz projek-
towania i wprowadzania rozwiazan lokalnych pro-
blemdw. Dzieki SFT mtodzi ludzie mogg zmierzy¢
sie z wyzwaniami XXI w., ktdre sg coraz dotkliwiej
odczuwane z powodu kryzysu klimatycznego al-
bo niewtasciwego korzystania z nowych techno-
logii i Internetu. Celem programu jest wzmacnia-
nie kompetendji przysztosci u mtodych ludzi, za-
checanie ich do aktywizmu, tworczej odwagi i re-
alizacji innowacyjnych projektéw.

Do programu mogg zgtaszac sie zespoty sktada-
jace sie z uczniéw i uczennic szkét ponadpodsta-
wowych wraz z nauczycielem oraz zespoty stu-

6 INFOPRODUKT

Chcesz mie¢ wptyw
na przysztosc?
Dodgor oo Sotve for Tomoeroes

Inka z zaspobem
orecilzuf sved] pomys!

www solvefortomormonw pl

dentéw i studentek | i Il roku studidw pierwsze-
go stopnia. Zainteresowani realizujg projekt sku-
piony wokoét jednego z trzech najwiekszych wy-
zwan wspotczesnego swiata — zdrowia, bezpie-
czenstwa oraz klimatu. Dzieki udziatowi w ,,So-
Ive For Tomorrow” mtodzi ludzie beda mogli nie
tylko proaktywnie pomac naszej planecie czy ko-

proc. odpowiedziato, ze ich firma powrdci do kondydji
sprzed koronakryzysu jeszcze w 2021 r. Z pewnoscia
wptyw na taka ocene majg boom na rynku nierucho-
mosci, a takze sezonowos¢ tej branzy, ktéra przed na-
staniem zimy przyspiesza prace.

Ten rok ,na straty” spisata natomiast branza transpor-
towa —nikt z jej ankietowanych przedstawicieli nie wy-
mienit najblizszych miesiecy jako terminu powrotu do
weczedniejszej kondydji, nie wspomniat tez o | kw. przy-
szfego roku. Najczesciej (40 proc.) spodziewaja sie, ze
ich przedsiebiorstwo wr6ci na wezesniejszy poziom ob-
rotow w drugim kwartale przysztego roku, a co trze-
a stwierdzit, ze w ogdle do tego nie dojdzie. Wediug
co dziesigtego ankietowanego w tym sektorze popra-
wa mogtaby nastapi¢ dopiero po zniesieniu wszelkie-
go rodzaju ograniczen.

Wsréd ustugodawcow najczesciej pada odpowiedz, ze
sprzedaz uda sie odbudowac za dwa trzy lata (30 proc.)
albo w drugim kwartale przysztego roku (15 proc.). Co
ciekawe, to jedyna branza, ktérej przedstawiciele ani ra-
2u nie wspominaja, ze nigdy nie wrécg do stanu sprzed
pojawienia sie Covid-19.

mu$ w swoim otoczeniu, lecz takze zyskajg moz-
liwos¢ realizowania wiasnych pasji oraz nawigza-
nia znajomosci z mtodzieza ze szkét z catej Polski.
Co wazne, dziatania nad projektem bedg przebie-
gac zgodnie z kolejnymi etapami metodologii no-
woczesnego procesu myslenia projektowe-
go, czyli design thinking. Proces ten skia-
da sie z nastepujacych po sobie etapow:
empatyzowania, diagnozowania proble-
mu, generowania pomystoéw, prototypo-
wania i testowania. Ta metodologia po-
zwoli takze ksztattowac kluczowe kompe-
tencje przysztosci, w szczegoélnosci umie-
jetnosci wspotpracy, komunikadji, krytycz-
nego myslenia i rozwijania kreatywnosci,
a o za tym idzie — zdobywanie kwalifikacji nie-
zbednych na rynku pracy. Podczas realizacji pro-
jektdw mtodzi ludzie poznaja réwniez metode
STEAM, zaktadajacg podejmowanie aktywnosci,
w ramach ktérych wykorzystywane beda przynaj-
mniej dwie z pieciu dziedzin nauki (S — Science, T—
Technology, E — Engineering, A—Arts, M — Maths).
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Grupa BSH jest licencjobiorca w odniesieniu do znakéw towarowych,

do ktérych uprawniona jest Siemens AG.

Ekspres EQ.9 plus dla mitoSnikow
mistrzowskiego parzenia kawy.

Z poziomu aplikacji w ekspresie Siemens EQ.9 plus z Home Connect mozesz wybiera¢ sposréd przepiséw
na 21 specjatéw kawowych z 10 krajéw Swiata. www.siemens-home.bsh-group.com/pl/siemens-home.pl

The future moving in.

Siemens Home Appliances

Dom na miare potrzeb dzieki
urzadzeniom marki Siemens.

CONNECTED BY
Home Connect



https://www.samsung.com/pl/sustainability/corporate-citizenship/solve-for-tomorrow/

WYDARZENIA

WYDARZENIA

ku przygotowuje kawe typu cold brew. Jeszcze wieksze

tempo innowacji ma zapewnic otwarcie osrodka roz-

wojowego JURA Campus.

W trakcie spotkania zaprezentowano réwniez nowy eks-

pres JURA E4. To model przeznaczony do kawy czarmej
€ i wyrézniajacy sie prostota obstugi oraz kompaktowy-
mi rozmiarami. Nie zabrakto jednak innowagji, takich
jak jednostka zaparzajaca 6smej generacji czy profe-
sjonalny mtynek Aroma. Wszystko to ma na celu uzy-
skanie kawy czarnej, ktorej jakos¢ bedzie odpowiadac¢
dobrym kawiarniom. JURA E4 wraz z niedawno wpro-
wadzonym modelem ENA 4 otwiera nowy segment
rynku, tzw. ,pure coffee”, czyli ekspresy przyjazne dla
$rodowiska, nieprodukujace odpadéw w postaci kap-
sutek oraz przygotowujace perfekcyjna, $wiezo mielo-
ng czamna kawe.
Troske o Srodowisko JURA wykazuije takze w produkdji
Srodkéw czyszczacych przeznaczonych do ekspresow
automatycznych. Dlatego opracowano nowa generacje
srodkéw do konserwadji w postaci tréjfazowej tablet-
ki czyszczacej. Zapewnia ona doskonatg higiene, chro-
ni ekspres i jest fatwa w uzyciu.
Innowadji nie zabrakto réwniez w segmencie pro-
fesjonalnym. W czasach pandemii firma skupia
sie na bezpieczenstwie. Dlatego zaprezentowa-
ta aplikacje Pocket Pilot. Wystarczy zeskanowac
kod QR umieszczony obok ekspresu oraz urucho-
mic link. Smartfon nawiazuje potaczenie z ekspre-
sem i pojawia sie mozliwos¢ wyboru rodzaju spe-

urodziny

| A Z okazji urodzin przygotowano
*~ specjalng edycje ekspresu
- JURA Z10 Chrome.

gie i bezawaryjne uzytkowanie. Jak wynika z badan
przeprowadzonych w Holandii, $redni okres uzyt-
kowania ekspresu automatycznego JURA wynosi
az 9 lat, to o 3 lata wiecej niz w wypadku pozosta-
tych produktéw dostepnych na rynku. Skupienie na

kowym innowatorem. Jako pierwsza zaprezentowa-
fa np. ekspres przygotowujacy cappuccino za naci-

A Emanuel Probst - CEO firmy $nieciem jednego przycisku —JURA Z5, a dzi$ wyzna-

Covid Safe

cjatu kawowego, ktéry chcemy zaparzy¢. Wystar-
czy wiec sie na niego zdecydowac, podstawic fi-
lizanke i po kilku chwilach kawa bedzie gotowa.
Dzieki temu uzytkownik nawet nie musi dotykac
ekspresu, aby przygotowac kawe.

Oczywiscie, tak znakomity jubileusz trzeba byfo uczcic.
Z okazji 90. urodzin JURA zaprezentowata specjalng edy-
cje swojego flagowego modelu — Z10 Chrome, ktéra
oprécz mozliwosci wyréznia sie wyjatkowym wzomnic

jednej grupie produktowej pozwala by¢ firmie ryn-  cza trendy modelem Z10, ktéry jako pierwszy na ryn-

JURA przedstawit jej historie oraz
stojgce za niq wartosci, a takze
najblizsze cele.

Szwajcarski producent ekspreséw do kawy, firma JU-
RA, podczas uroczystej konferendji on-line $wietowa-
fa swoje 90. urodziny. Byfo to takze doskonata okazja
do zaprezentowania rynkowych trendow oraz nowych
produktow, ktorych w ofercie nie brakuje.

Gosciem spotkania byt, oczywiscie, Emanuel Probst —
CEO firmy JURA, ktdry przyblizyt jej historie oraz war-
tosci stojace za jej sukcesem. Producent od samego
poczatku przywigzywat najwieksza wage do jako-
$ci urzadzen oraz ich trwatosdi, chcac zapewnic dfu-
= Zaprezentowany przez Christiana Birglera - szefa
dziatu produktéw domowych w JURA - model E4 jest
jednym z pionieréow segmentu ,pure coffee”.
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A Prostote dziatania systemu
JURA Pocket Pilot zaprezentowata
Julia Niggli - miodszy kierownik
projektu w firmie JURA.

twem. Ekspres jako jedyny na rynku moze przygo-
towywac oprocz tradycyjnej kawy takze specjaty
typu cold brew. Swiatowa innowacjg jest réwniez
nowy typ ,inteligentnego” mtynka P.R.G. (Product
Recognising Grinder), ktory elektronicznie dostoso-
wuje stopieri zmielenia kawy do wybranego spe-
cjatu kawowego.

A Michael Wegmobller - szef dziatu ustug marketingowych (z lewej) oraz Meihrad Kofmel
- szef dzialu komunikaciji i PR omoéwili dziatanie nowych tréjsktadnikowych tabletek czyszczqgcych.
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Nie tylko
Y

- roboty planetarne

concept

innowacje w Twoim Zyciu

A VENPe

Fok‘ Concept
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ROBOTY

informuje, jaki zakres predkosci jest zalecany do
okreslonych prac. Dzieki temu obstuga urzadze-
nia jest fatwiejsza. Ewentualne zalecenia mozna
takze znalez¢ w dotgczonej do zestawu instrukji
obstugi lub ksigzce z przepisami — to czesty do-
datek do robotéw kuchennych.

Niektére bardziej zaawansowane modele robotéw
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ROBO T Y s~

Modele planetarne to wazny segment robotdw kuchennych, ktory rozrasta sie z kazdym rokiem. Wszystko
dzieki zastosowaniu innowacyjnego rozwigzania, jakim jest ruch planetarny. To wtasnie on sprawia, ze
mieszanie sktadnikdw jest nie tylko prostsze, ale tez doktadniejsze i skuteczniejsze — dzieki temu, w jaki

sposéb poruszajg sie mieszadta, uzyskujemy idealne napowietrzenie ciasta i odpowiednig konsystencje. - 2
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Dwie misy w zestawie - MPM MMR-12

Robot planetarny MPM MMR-12 to
pofaczenie ergonomii i estetycznego

=l designu. Urzadzenie zostato wyposa-

og ™

zone w solidny silnik o mocy 1000 W,
ktory dzieki ptynnej regulacji predko-

tentowany przez Amerykanow w 1919 r. Pier-

wotnie znalazt on zastosowanie w maszynach
przemystowych do produkji ciastkarsko-piekarskiej,
gdzie z powodzeniem jest dalej wykorzystywany.
Narzedzie pracuje w dziezy, czyli misie, ruchem zto-
zonym: obraca sie wokét wiasnej osi tak jak w zwy-
ktym mikserze, a rownoczesnie zatacza okrag po jej

Tego typu ruch narzedzi w robotach zostat opa-

ADLER AD 4216

PR

MESKO MS 4217

obwodzie w przeciwnym kierunku. Przypomina to

ruch Ziemi wokot Storca — stad nazwa.

Jak dziata robot
planetarny?¢

Jego innowacyjnos¢ polega na kierunku ruchu mie-
szadet. W modelach planetarnych ruch mieszadet
jest ruchem ztozonym, przy pomocy ktérego na-
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Fot. Amica

Jednym z najpopularniejszych dodatkéw do robota planetarnego jest

maszynka do mielenia miesa.
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rzedzie samodzielnie miesza catg zawartos¢ misy,
nie pomijajac jakichkolwiek miejsc. Jak to mozliwe?
Maksymalne zblizenie sie mieszadta do $cianek na-
czynia w ciggu jednego petnego ruchu po obwodzie
misy gwarantuje doskonate efekty. Na tym nie ko-
niec. W tym samym czasie wykonuje ono takze ruch
wokét wiasnej osi, co znacznie skraca czas potrzebny
do wymieszania sktadnikdw. Urzgdzenia tego typu
specjalizujg sie w przygotowywaniu mas zaréwno
lekkich, jak i ciezkich. Charakterystyczny ruch mie-
szadet zapewnia im idealne napowietrzenie, ktére
gwarantuje doskonaty efekt koricowy. Dzieki dzie-
zy i mieszadtom, ktére wykonane sg z dobrej jako-
$ci stali nierdzewnej, roboty planetarne doskonale
sprawdzaja sie podczas ,zadan specjalnych”, takich
jak np. mieszanie ciast drozdzowych. Solidna kon-

ELDOM WRK1250 Chef

strukcja korpusu oraz dodatkowych elementéw od-
powiada za mozliwosci urzadzenia, ktére ma bar-
dzo szerokie zastosowanie. Rozwazajac zakup ro-
bota planetarnego, trzeba pamietac, ze nie ogra-
niczajg sie one jedynie do pracy w dziezy. Szeroka
gama przystawek pozwala szybciej i tatwiej wyko-
nac wiele kuchennych czynnosci. Wéréd nich sg mie-
lenie, robienie przecieréw z pomidordw, zurawiny,
malin (z oddzieleniem pestek i skorek), tarcie, szat-
kowanie, watkowanie, krojenie réznych makaronéw,
robienie pierozkéw ravioli, kietbasek, mielenie zbo-
za na make i na ptatki, a nawet otwieranie puszek.
Waznym elementem sg dostepne mieszadta i ha-
ki, ktére roznie nazywaja rézni producenci. Tak na-
prawde kazdy model konkretnej marki ma bardzo
charakterystyczne mieszadta o niepowtarzalnej kon-
strukgji, ktéra ma zagwarantowac doskonate efek-
ty —dlatego tez warto przyjrzec sie temu, jaki maja
ksztatt i jakie sg ich najwieksze zalety.

Budowa robofa

planetarnego

Roboty planetarne wygladem przypominajg mik-
sery stojace. Zbudowane sg z ruchomej gtowicy
oraz misy, w ktérej umieszcza sie przetwarzane
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$ci pozwala na przygotowanie masy
o dowolnej konsystencji. Zestaw za-
wiera fopatke i specjalng ostone za-

Fot. MPM (x4)

produkty. Dobrej jako$ci mieszadta poruszaja sie
w charakterystyczny sposéb — nie tylko wokot wia-
snej osi, ale i po obwodzie misy. Takie rozwigza-
nie gwarantuje szybkie i doktadne wymieszanie
wszystkich produktow. Misa zazwyczaj wykonana
jest ze stali nierdzewnej, ktora jest trwatym mate-
riafem, odpornym na zuzycie oraz bardzo fatwym
w czyszczeniu. W niektérych modelach podsta-
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pobiegajaca chlapaniu, ktéra pomoze
w zachowaniu czystosci na kuchen-
nym blacie. Znajdziemy w nim takze
dwie misy o pojemnosci 4,2 I. Jedna
wykonana jest z tworzywa sztucz-
nego, a druga ze stali nierdzewne;j.
Trzy wymienne mieszadta pozwala-
ja na zagniatanie ciezkich ciast, mie-
szanie mas wielosktadnikowych oraz
ubijanie kreméw, biatek czy $mietany.

wowych misy sg wykonane z tworzywa sztucz-
nego. W zaleznoéci od zalecen producenta mo-
ze by¢ dozwolone mycie dziezy w zmywarce. Do-
datkowo misa wyposazona jest w pokrywe, kt6-
ra chroni otoczenie przed zachlapaniem, np. cia-
stem. Znajduje sie w niej otwdr, przez ktéry moz-
na dodawac sktadniki w czasie pracy.

Ruchomga gtowice robota planetarnego mozna
podnies¢, co pozwala na wyjecie misy badz wy-
miane mieszadet. Standardowo w zestawie kaz-
dy robot planetarny ma trzy typy mieszadet — do
ubijania, hak do zagniatania ciasta i nasadke mie-
szajaca do ciasta.

Sterowanie robotem

Jedng z zalet robotéw planetarnych jest fatwe
sterowanie. W praktyce sprowadza sie ono do
kontroli predkosci obrotowej. Najczesciej stuzy
do tego umieszczone na boku obudowy wielo-
stopniowe pokretto lub z ptynnym ustawieniem
predkosci. Przy jego pomocy mozemy wygodnie
wybrac okreslong szybkos¢ lub ewentualnie sko-
rzysta¢ z trybu pulsacyjnego. Na obudowie mo-
ze by¢ umieszczona czytelna ikonografia, ktéra

BOSCH MUM Serie 2 MUMS2EW00

planetarnych dysponujg dodatkowo timerem, a na-
wet wySwietlaczem LCD. Mozna wiec zaprogramo-
wac, jak dtugo urzadzenie ma mieszac¢ sktadniki,
a w tym czasie zajac¢ sie czyms innym. Oprdcz te-
go ekran prezentuje informacje o masie sktadni-
kéw, jesli urzadzenie ma whudowang wage i po-
zwala na wybér trybdw pracy, np. gotowania na
parze w sprzecie z takg funkgja.

Wazne parametry robota

Wybierajac robot planetarny, musimy zwrdci¢ uwa-
ge na parametry urzadzenia. Dzieki temu sprzet
bedzie dopasowany do naszych potrzeb. Nie ma
sensu kupowanie robota o zbyt duzej mocy, je-
$li bedziemy uzytkowac go rzadko i do lekkich
zadan. Z kolei zbyt mafa misa moze by¢ powaz-
nym ograniczeniem, jesli gotujemy duzo i czesto
dla wielu osob.

Na samym poczatku powinnismy zwréci¢ uwage
na pojemnosc misy, ktéra oznaczana jest w litrach
lub mililitrach. To wielko$¢ maksymalna deklaro-

CONCEPT Element RM7000

wana przez producenta — do jej zmierzenia uzy-
wa sie po prostu wody. Wskazuje na mozliwos¢
zmieszczenia w misie potrzebnej ilosci sktadni-
kéw przygotowywanej potrawy (osobno lub ra-
zem), owocow, warzyw itp. Warto jednak zwrd-
ci¢ uwage na pojemnosc roboczg dla okreslonych
zadan. Na przykfad misa o objetosci 5,5 | pozwo-
li przygotowac ok. 3,5 kg lekkiego ciasta. Pojem-
nos¢ dziezy powinna by¢ dopasowana do naszych
wymagan. Jesli z robota korzystamy rzadko czy
nie gotujemy dla duzej liczby 0séb, to mozna wy-
bra¢ mniejszy sprzet, z np. misg 3,5 I. Atutem be-

dzie tez to, ze nie zajmie on duzo miejsca w ma-

tej kuchni. Z kolei dla amatoréw wypiekdw, kto-

rzy bedg przygotowywac ich duze ilosci, prze-
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Fot. Amica (x2)
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Robot planetarny jest niezbedny
w kuchni mito$nika wypiekow,
idealnie sprawdzi sie przy
wyrabianiu ciezkiego ciasta.

L
TY

znaczone sg najwieksze modele domowe, w nich
pojemnosc to nawet 6,7 |.

Kolejnym z waznych parametréw jest moc i zalezy
ona od typu robota planetarnego oraz informuje
o0 poborze energii. W zaleznosci od urzadzenia we
wnetrzu znajdziemy silnik o mocy od 300 do nawet
1700 W. To ogromna réznica, jednak duza moc nie
zawsze jest niezbedna. Robot planetarny jest wy-
posazony w system przektadni i to ich jakos¢ ma
kluczowe znaczenie. Modele z wyzszej pétki o mo-
cy 300 W mogg sobie poradzi¢ bez trudu z zagnia-
taniem np. ciezkiego ciasta drozdzowego. Dzie-
je sie tak, poniewaz osiagajg wysoki moment ob-
rotowy, nawet pomimo stosunkowo ,stabego” sil-
nika. Oprécz tego s bardzo energooszczedne. Po
co wiec w niektérych modelach stosuje sie silniki
o mocy ponad 1000 W? Zagniatanie ciasta to nie
wszystko. Taki naped znajdziemy w robotach wie-
lofunkcyjnych z mozliwoscig podigczenia np. blen-
dera kielichowego czy malaksera. W takich zada-
niach duza moc jest niezbedna, zwtaszcza jesli be-
dziemy aktywnie korzystac z dodatkowych akceso-
ri6w. Po co mamy kupowac np. dodatkowy blen-
der kielichowy do przygotowania maki czy humu-
su, jesli wszystko da sie zatatwic jednym, kompak-
towym urzadzeniem?

Wszechstronny robot Amica KML 6011

Robot planetarny Amica KML 6011 nie tylko po-
moze przygotowac idealne wypieki, ale moze np.
zmieli¢ mieso czy przygotowac satatke. Swojg uni-
wersalnos¢ urzadzenie zawdziecza znajdujgcym
sie w zestawie akcesoriom. Oczywiscie, podstawe
stanowi misa o pojemnosci az 4,5 |. Zastosowana
stal nierdzewna to gwarancja trwatosci, a prak-
tyczna ostona zapobiega rozchlapywaniu ciasta
podczas pracy mieszadet. Planetarny ruch mie-
szadet po obwodzie misy i wokét wiasnej osi za-
pewni idealne napowietrzenie ciasta, gwarantu-
jac uzyskanie doskonatej konsystencji w znacznie
krétszym czasie. W zestawie znajdziemy trzy ro-
dzaje mieszadet. Podstawowe mieszadto pozwoli
przygotowac ciasto biszkoptowe, farsze i dosko-
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nafe purée, trzepaczka jest niezréwnana w ubija-
niu Smietany oraz w przygotowywaniu sosow, na-
tomiast hak pomoze przygotowac ciasto na chleb
lub paczki, zapobiegajac jego narasta-
niu podczas zagniatania. Moc ro-

bota to az 1000 W. Zostat

Wyposazony w o$miostop-

niowa regulacje predkosdi,

ktéra pozwala dopasowac

wydajnosc sprzetu do za-

dan, ktdre sa przed nim

stawiane. Dzigki dofa- - &
czonej do zestawu na- i)

sadce robot moze zmie-

ni¢ sie w wielofunkcyj- @ l

&=

GERLACH GL 4219

Na kwestie predkosci obrotowej réwniez trzeba
spojrze¢ z roznej perspektywy. W trakcie ugnia-
tania ciasta czy ubijania $mietany nie jest po-
trzebna duza predkos¢ obrotowa. Szybkos¢ wiro-
wania narzedzi — czyli liczba obrotéw na minute
[obr./min] dla poszczegdlnych stopni ustawien zwy-
kle nie przekracza kilkuset, a liczba ustawien wy-

-]

ng maszynke do mielenia miesa, sera na piero-
gi czy grzyboéw. Do dyspozycji oddano wymien-
ne sitka, nasadke do kietbasy i nasadke kebbe,
tacke podawczg oraz praktyczny popychacz, po-
prawiajacy komfort uzytkowania i gwarantujgcy
petne bezpieczenstwo. Mito$nicy warzyw doce-
nig dofaczony do zestawu spiralizer, dzieki ktdre-
mu w bardzo krétkim czasie przygotujemy pysz-
ny, dietetyczny makaron z cukinii, marchewki lub
ogorka. Wymienne nasadki pozwolg stworzyc¢ az
3 rodzaje warzywnych lub owocowych spirali, ta-
kich jak spaghetti, sprezynki czy wstgzki. Wybrane
elementy robota planetarnego mozna my¢ w zmy-
warce. Urzgdzenie zostato wyposazone w zabez-
pieczenia przed przegrzaniem oraz przypadkowym
uruchomieniem. Stabilng pozycje na kuchennym
blacie zapewnia antyposlizgowa baza. Atrakcyj-
na srebrna kolorystyka sprawia, ze robot bedzie
pasowat do wiekszosci kuchennych aranzacji.

R . S
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Predkos¢ pracy
robota planetarnego najczesciej
regulujemy przy pomocy pokretta.

nosi do 10. Parametr ten jest bardzo wazny, gdyz
pozwala na dobdr optymalnego sposobu miesza-
nia do konkretnych sktadnikow, ale tez produktu
kofcowego. Cze$¢ urzadzen ma specjalne ikon-
ki, informujgce o tym, jakie ustawienie jest odpo-
wiednie do konkretnej potrawy — bardziej szcze-
gbtowe informacje zawarte sg w instrukcjach ob-
stugi lub dotgczanych do urzadzen ksigzkach ku-
charskich. Jesli jednak robot planetarny ma réw-
niez mozliwos¢ korzystania z blendera kielicho-
wego lub malaksera, to te sq w stanie rozwingc
predkos¢ nawet kilku tysiecy obr./min. Wynika to
z zastosowania innego systemu napedu, ktéry nad
moment obrotowy przedktada duza szybkos¢ wi-
rowania ostrzy. Innej predko$ci wymaga kruszenie
lodu, innej ubijanie piany czy wyrabianie ciasta.

Wyposazenie robota

planetarnego

Wybierajac robot planetarny, powinnismy zwréci¢
uwage na jego wyposazenie. Podstawowe mode-
le, przydatne przede wszystkim w przygotowywa-
niu wypiekéw, sg wyposazone, oczywiscie, w mi-
se i mieszadfa. Zazwyczaj w zestawie znajdziemy
hak, ktory jest przeznaczony do zagniatania ciez-
kich ciast, np. drozdzowego, trzepaczke, idealng
np. do ubijania piany z biatek czy $mietany, oraz
mieszadfo do lekkich mas, np. ciasta biszkopto-
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Waga to... przewaga - Bosch MUM5 QI

Robot kuchenny MUMS5 wyposazony jest w zintegro-
wang wage z funkcjg tarowania, dzieki ktorej mozna
precyzyjnie zwazyc sktadniki o masie do 5 kg. Co wie-
cej, waga dziafa zaréwno z misg, jak i innymi akceso-
riami, np. z blenderem kielichowym. Znaczaco utatwia
to prace w kuchni i pozwala zaoszczedzic czas na szu-
kaniu np. dodatkowych wag, miar czy przelicznikéw
(np. ile graméw to 1 szklanka). Robot wyposazony jest
rowniez w timer, ktdry pozwala na stata kontrole pra-
cy. Jeslinp. w przepisie podany jest doktadny czas wy-
rabiania ciasta, to warto wigczy¢ te funkcje. Timer po-

kaze nam dokfadnie, ile ugniatamy make ze skfadni-
kami. Dzieki temu nie musimy ustawia¢ dodatkowych
powiadomien w telefonie czy wigcza¢ minutnikéw.
Ubijanie smietany, piany z biafek i wyrabianie ciasta
drozdzowego to czynno$ci wymagajace wysitku. Ro-
bot kuchenny Bosch MUMS dzieki profesjonalnym ak-
cesoriom, 7 predko$ciom i duzej mocy (1000 W) przy-
gotuje te produkty perfekcyjnie, nawet w duzych ilo-
$ciach. Misa o pojemnosci 3,9 jest w stanie pomiesci¢
1 kg maki wraz z dodatkami, z ktérych mozna przy-
gotowac prawie 2 kg ciezkiego ciasta drozdzowego.
Jak wiadomo, odpowiednie mieszanie wymaga odpo-
wiednich narzedzi. MUM5 wyposazony zostat w funk-
cje mieszania planetarnego w 3 réznych kierunkach.
Dzieki tej funkdi szybko i dokfadne pofaczone zosta-

AMICA KML4011]

ng wszystkie skfadniki, a masa ze $cianek misy zosta-
nie precyzyjnie zgamieta do srodka. Zestaw profesjo-
nalnych mieszadet obejmuje hak do zagniatania cia-
sta, koficdwke do ubijania oraz mieszadto z silikono-
wym wykoriczeniem. Dokupujac dodatkowe przystaw-
ki (np. zestaw do przygotowania domowego makaro-
nu, przystawke do przygotowywania lodéw i sorbe-
t6w) przeznaczone dla linii MUMS5, mozemy stworzy¢
wielofunkcyjne urzadzenie, spetniajgce wszystkie na-
sze kulinarne wymagania.

wego. Niektdre modele maja réwniez elastyczne

mieszadfo do mas cukierniczych. To jednak nie ko-

niec mozliwosci oferowanych przez roboty plane-
tarne. W najbardziej wielofunkcyjnych modelach
znajdziemy takie dodatkowe wyposazenie jak:

H maszynka do mielenia migsa— w zestawie
znajduje sie przystawka, ktéra zamienia robot
planetarny w petnoprawng maszynke do mie-
lenia miesa. Dostepne sitka w réznych roz-
miarach pozwalajg na dopasowanie grubo-
$ci mielenia do przygotowywanych produk-
téw i potraw, a taca podawcza i popychacz
ufatwiajg prace;

B nakfadka masarska — jest przeznaczona do
przygotowywania domowych kietbas. Mon-
tuje sie ja wraz z maszynka do mielenia miesa;

M nasadka do ciastek — stosuje sie jg wraz
z maszynka do mielenia miesa i pozwala for-
mowac podtuzne ciastka;

M nasadka kebbe — formuje mielone sktadni-
ki w rurke, ktérg po podziale z tatwoscig wy-
petnimy farszem. To tradycyjna potrawa kuch-
ni arabskiej, ktéra ma ksztatt nieco podtuzny
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lub miesnej kulki. Tradycyjnie jest wypetnio-
na farszem. W uproszczonej wersji kebbe nie
ma farszu, a mieso jest zmieszane i zmielone
np. z kaszg bulgur, orzeszkami pinii i innymi
sktadnikami. Catos¢ jest smazona w gtebo-
kim ttuszczu. Rozni producenci stosujg réw-
niez takie nazewnictwo jak nakfadka do ke-
baba, kibbeh czy kulek miesnych;

B malakser— pojemnik z tworzywa sztucznego,
ktéry dzieki wirujgcym tarczom tnacym mo-
ze stuzy¢ do ciecia warzyw, np. w talarki lub
stupki, i przygotowywania satfatek;

W tarcze ze stali nierdzewnej —s3 waznym ele-
mentem, przydatnym zwiaszcza przy przetwa-
rzaniu warzyw. R6znig sie typem ostrzy i mogq

Dostepny w ofercie marki Gotie robot planetarny
GPM-1300W ma duza moc, wynoszacg 1300 W,
dzieki czemu nie ma problemu z ugniataniem np.
ciezkiego ciasta drozdzowego i radzi sobie z najbar-

: (1

——

M @8 porzadek, nawet podczas inten-

dziej wymagajacymi pracami.
Planetarna praca mieszadet
gwarantuje doskonata efek-
tywnos¢. Misa o pojemno-
$ci 6,5 | wykonana ze stali
nierdzewnej umozliwia
wyrabianie duzych ilosci
ciasta. Za sprawg 6-stop-
niowej regulacji predkosci
dobierzemy odpowiednie
parametry pracy do przy-
gotowywanych akurat wy-
piekéw. Do jej zmiany stu-

E -
R

ELDOM WRK2500 Muti

stuzy¢ np. do ucierania ziemniakéw, ciecia frytek
lub warzyw w stupki, do krojenia warzyw w pla-
stry oraz $cierania warzyw i owocow. Wieksza
liczba réznych tarcz pozwala na bardziej wszech-
stronne uzytkowanie malaksera;

B sokowiréwka — po podigczeniu specjalnej
przystawki robot planetarny moze postuzyc¢

do przygotowywania E““ﬂ--___
Swiezych sokdw. W ze-

stawie znajduje sie tak-

7e dzbanek na sok;

——

Wydajny robot planetarny bez trudu zastqpi blender kielichowy.
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Fot. Eldom

2y wygodne pokretto umieszczone na obudowie.

W razie potrzeby mozemy skorzystac z funkdji pracy
pulsacyjnej. W zestawie znajdziemy trzy koncow-
ki — hak do zagniatania ciasta, mieszadto do lek-
kich mas oraz trzepaczke. Przezroczy-
sta pokrywa chroni przed chla-
paniem i umozliwia dodawa-

nie produktéw w trakcie pracy
przez uchylng klapke. Dzieki nie]

w kuchni bedzie zawsze panowat

‘ Sim sywnej pracy. Urzadzenie wyrdz-
~nia sie takze atrakcyjnym wzor-

nictwem. Obudowa w biatym
kolorze ze srebrnymi akcen-
tami sprawia, ze prezentuje

‘/ (E sie bardzo styiowo.

W spiralizer do warzyw —

dzieki niemu w bardzo krot-

kim czasie przygotujemy pysz-

ny, dietetyczny makaron z cukinii, marchew-

ki lub ogérka. Wymienne nasadki pozwola

stworzyc¢ az 3 rodzaje warzywnych lub owo-

cowych spirali, takich jak spaghetti, sprezyn-
ki czy wstazki;

B szatkownica — popularnym i przydatnym
w kuchni dodatkiem do robota planetarne-
go jest szatkownica. Najczesciej w zestawie
jest kilka wymiennych bebnéw — do ciecia
w plastry oraz tarkowania na widrki o réznym
rozmiarze. Bebny powinny by¢ wykonane ze
stali nierdzewnej, ktéra nie wptywa na smak
przetwarzanych warzyw i innych produktéw
oraz jest tatwa w czyszczeniu;

B blender kielichowy — wielofunkcyjny robot ku-
chenny moze mie¢ w zestawie kielich do przy-
gotowywania koktajli. Swietnie zastapi wiec
standardowy blender stojacy. Warto zwrécic
uwage na materiat wykonania kielicha, jego
pojemnos¢ oraz mozliwo$¢ miksowania gora-
cych sktadnikéw, np. na zupe krem;

B popychacz —stuzy do bezpiecznego podawa-
nia obrabianych sktadnikéw bez kontaktu dto-
ni z ostrzem. Niektére popychacze moga tez
petni¢ funkcje miarki;
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BOSCH OptiMUM MUM9BX5522

B przystawka do makaronu — w misie zagnie-
ciemy ciasto, a przy pomocy specjalnej przy-
stawki uformujemy z niego idealny makaron
o roznych ksztattach;

W rozdrabniacz — dzieki niemu mozna wygod-
nie i szybko cig¢ np. ziota lub warzywa na bar-
dzo drobne kawatki;

B mfynek uniwersalny — pozwala na szybkie
mielenie twardych sktadnikéw, np. kawy lub
orzechéw, a takze ziot;

B wyciskarka do cytruséw — robot w nig wy-
posazony znakomicie poradzi sobie z pozyski-
waniem soku z owocow cytrusowych, takich
jak pomarancze czy grejpfruty;

B whudowana waga — robot planetarny ma
wage wbudowang w podstawe. Urzadzenie
odmierza mase produktu z doktadnoscig do 1
g i ma mozliwos¢ zmiany jednostki miary na
gramy lub funty oraz funkcje tary. To znacz-
nie przyspiesza przygotowywanie wypiekdw.

W zaleznosci od potrzeb mozemy wybrac robot
w zestawie z akcesoriami. Jednak renomowani pro-
ducenci oferujg rézne wersje wyposazenia. Dlate-
go warto wybierac sprzet, ktéry z czasem mozna
uzupetni¢ o dodatkowe elementy. To takze duzy
atut w razie zagubienia ktéregos z nich lub uszko-
dzenia po okresie gwarancyjnym.

Rozwiqzania uzytkowe

Przechowywanie duzej liczby akcesoriéw moze
by¢ ucigzliwe, dlatego niektdrzy producenci do-
taczaja specjalne uchwyty na nie. Znaczenie ma
takze bezpieczenstwo uzytkowania robota, wiec
powszechnym rozwigzaniem jest blokada kon-
cdwek. Zapobiega ona wypadnieciu lub wyjeciu
mieszadet w trakcie pracy urzadzenia. Mozna ja
zwolni¢ dopiero po jego wyfaczeniu. Dzieki temu
przypadkowe naci$niecie przycisku zwalniajacego
koricowki nie spowoduje ich wypadniecia — roz-
wigzanie to dotyczy takze robotéw planetarnych
i wieloczynnosciowych. Nattok akcesoriéw mo-
ze jednak czasem prowadzi¢ do probleméw z ich
podfgczaniem. Dlatego niektdrzy producenci, np.
Bosch, stosuja oznaczenia ze specjalnym kodem
kolorystycznym. Dzieki niemu bez trudu dopasu-
jemy wybrane akcesorium do jednostki napedo-
wej. Obowigzkowym rozwigzaniem sg gumowe
elementy, ktére majq za zadanie zapobiegac prze-
suwaniu sie urzadzenia w trakcie pracy, a takze
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wypadnieciu z dtoni. W mikserach i blenderach
recznych najczesciej umieszcza sie je na uchwy-
cie, w pozostatych robotach na spodzie podsta-
wy. Niektére roboty planetarne wyposazone sg
réwniez w funkcje podswietlenia zawartosci mi-
sy. Dzieki niej bedziemy fatwiej na biezgco kon-
trolowac konsystencje ciasta.

Gotowanie w robocie

planetarnym

To rzadkie rozwigzanie w robotach planetar-
nych. Na rynku jest zaledwie kilka takich urza-
dzen, ktére wzorowane s3 na produktach pro-
fesjonalnych. Roboty tego typu wygladem nie
rdznig sie od klasycznych modeli. Wyjatkiem jest
ptyta indukcyjna, ktéra umozliwia gotowanie
bezposrednio w misie. Urzadzenie jednocze$nie
przygotowuje, miesza i gotuje. Oznacza to, ze
w tym samym czasie mozemy robic kilka rzeczy
naraz, ale nie tylko. Dzieki dodatkowym akce-
soriom urzgdzenie umozliwia m.in. gotowanie

na parze. Wybierajgc robot planetarny z funkcja
gotowania, warto zwrdéci¢ uwage na dodatko-
we akcesoria i rozwigzania poprawiajgce bez-
pieczenstwo, a takze zwiekszajgce mozliwosci
urzadzenia. Mowa m.in. o mozliwosci requla-
cji temperatury. Z zastosowaniem ptyty wig-
zata sie koniecznos¢ wprowadzenia dodatko-
wych funkcji. Jedng z nich jest mozliwo$¢ re-
gulacji temperatury wewnatrz misy. Tempera-
ture mozna ustawi¢ na delikatne podgrzewa-
nie, gdy przygotowujemy deser, np. na bazie
karmelu lub wtoskie bezy, lub gotowanie, np.
podczas gotowania na parze. Regulacje usta-
wien utatwiajg pokretto oraz wyswietlacz LCD,
pokazujacy aktualng temperature wewnatrz mi-
sy, co jest niezbedne podczas robienia gorgcych
emulsji. Co wazne, urzadzenia tego typu ma-
ja duze mozliwosci rozbudowy o kolejne ele-
menty. W zestawie dostepnych jest kilka mie-
szadet oraz dodatkowe przystawki czy koszyk
do gotowania na parze.

Concept Element RM7010

Jeden robot, wiele mozliwosci -

W ofercie marki Concept dostepny jest robot pla-
netarny Concept Element RM7010. Zastosowa-
nie metalowego korpusu i wewnetrznych kot ze-
batych gwarantuje dfuga trwatos¢. Dzieki mocy
1200 W urzadzenie nie bedzie miato problemu
z zadnymi produktami. Mozemy wybra¢ jedng
z 5 predkosci i tryb pulsacyjny w celu natychmia-
stowego uzyskania maksymalnej predkosci. Jest
réwniez blokada bezpieczenstwa, kto-

ra uniemozliwia uruchomienie urza-

dzenia, jesli nie jest ono prawidto-

wo zmontowane. Robot ma nowo-

czesny system mieszania planetar-

nego. Mieszadto czy hak robota - *
obracaja sie wokot wiasnej osi,
a takze wokét obwodu mi-
sy. Dzieki systemowi Smart
Stop Position robot przesta-
je pracowa¢ w optymalnej
pozycji do wygodnego usu-
wania mieszadta lub hakéw.
Urzadzenie wyposazone jest
w trzy rodzaje mieszadet, z po-

mocg ktérych tatwo i szybko przygotu-
jemy rézne ciasta i kremy. Trzepacz-
ka balonowa jest idealna do ubija-
nia lekkich mieszanek. Hak do ugnia-
tania doskonale radzi sobie z miesza- |
niem ciasta na zakwasie, np. na butki, |

chleb lub pizze. Mieszadto do lekkich 7| = | !
ciast nadaje sie do przygotowywa-
nia kreméw maslanych. Robot
planetarny RM7010 jest réw-

niez wyposazony w blender =
kielichowy. Szklany pojem-

nik o objetosci 1,5 I po- *

zwala mieszac na ciepto —

i zimno. Urzgdzenie ma 4

tarcze: tarke do drobne-

=

go i grubego szatkowania, tarke do ziemniakdéw
oraz w tarke do krojenia cienkich plasterkow. Nie
zabrakfo réwniez maszynki do mielenia miesa.
Wymienne sitka z trzema otworami o réznych
rozmiarach umozliwiajg mielenie miesa wedtug
wiasnych potrzeb. Dostepna jest takze specjal-
na nasadka do robienia kietbas. Zestaw zawie-
ra dodatkowo przystawke do ciasteczek z 4 r6z-
nymi otworami.
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https://gotieshop.pl/pl/p/Robot-kuchenny-planetarny-GOTIE-GPM-1300W/2090
https://my-concept.pl/pl/p/Kuchenny-robot-planetarny-1200W-ELEMENT-RM7010/12565
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] GERLACH. Szklany czajnik GL 1296

Regulacja temperatury

e
Proponowany przez marke Gerlach szklany czajnik GL 1296 charakteryzuje sie _~ worecznym oraz dzieciom. Pokrywe
oryginalnym designem, ktory zachwyci kazdego estete. Sam fakt, ze wykonany ~— / mozna fatwo zdja¢ do mycia. Cie-
jest ze szkla, sprawia, ze wpasuije sie bez problemu w kazdy styl wystroju kuchni. - g kawymi akcentami sg réwniez réz-
v,@ ne odcienie podswietlenia wody
Urzadzenie wyposazono w funkcje regula- Y \ w zaleznosci od ustawionej tempe-

ELDOM. Suszarki do zywnosci |

¢ji temperatury oraz koszyk do zaparzania “
naparu. Mozna wybrac jedno z kilku ==
ustawien temperatury w zakresie od 60 do 100 °C,
dzieki czemu dostosujemy ciepto wody do rodzaju
przygotowywanej herbaty lub ziét. Funkcja podtrzy-
mywania temperatury sprawia, ze podczas spotkan
rodzinnych kaZdy moze liczy¢ na

dolewke ciepfej wody, a pojem-

nos¢ 1,5 | gwarantuje, ze dla ni-

kogo jej nie zabraknie. Wyjmowa- SN
o TE

ny koszyk do zaparzania naparu to
ta cecha, ktéra wyréznia ten pro-
dukt na rynku. Od razu otrzymu-
jemy gotowy napo¢j. Eleganckie
wykonczenie, uroczy dziébek, wy-
godny uchwyt do otwierania oraz
obrotowa podstawa utatwiajg ko-
rzystanie z urzadzenia osobom le-

Funkcjonalne i praktyczne

Suszenie to jedna z najstarszych i najpopularniejszych metod konserwacji zywnosci.

Przygotowane w ten sposéb produkty mozna wykorzystac jako dodatki do dan czy

zdrowe przekaski. Utatwia to nowe suszarki Eldomu.

Suszarka do zywnosci SG500 elin wyréznia sie pro-
stg i funkcjonalna formg oraz duza wydajnoscia.
Czytelny wyéwietlacz LED, intuicyjne elektroniczne
sterowanie oraz duze tacki (30 x 23 cm) pozwo-
I3 na wygodna obstuge. Dzieki duzej powierzchni
i az pieciu tackom mozliwe jest suszenie duzej ilo-
$ci produktéw. System regulacji temperatury susze-
nia miedzy 40 a 70 °C pozwala na precyzyjne dopa-
sowanie do typu zywnosci, a dzieki timerowi (od 1
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do 48 godz.) obstuga urzadzenia jest bardzo intu-
icyjna i wymaga minimum wysitku. Suszarka SG500
elin jest takze niezwykle fatwa
W Czyszczeniu, a jej moc wy- |
nosi 245 W.

W standardowych suszar-
kach wewnatrz urzadzenia
nieustannie krazy ciepfe po-
wietrze, ktére przeptywajac
przez sita, wysusza znajduja-
ce sie na nich produkty. W El-
dom SG300 exsi do opisane-
go procesu dochodzi jeszcze
obrot tacek urzadzenia, ktéry
umozliwia efektywne rozpro-
wadzanie cieptego powietrza
we wnetrzu, a wiec i szyb-
sze suszenie. Urzadzenie zo-

ratury oraz sygnat dzwiekowy pod-

czas uruchamiania i po zagotowa-
niu. To wygodny sposéb na kontrole pracy czajni-
ka. Jest to produkt wytrzymaty, fatwy w czyszcze-
niu, ktéry znacznie utatwia przygotowywanie her-
baty, kawy czy naparu z ziét.

—

=

S s - -

stato wyposazone w piec tacek, kazda o sredni-
¢y 32 cm. Do obstugi stuzy wygodny panel z po-
krettem. Za jego pomoca ustawimy temperatu-
re pracy urzadzenia od 40 do 70 °C, a czytelne
ikony ufatwig dobranie jej do suszonych pokar-
moéw. Moc urzadzenia to 250 W.
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J] KOHERSEN. Roboty kuchenne VB1500, VC05S, NB400A

Nowa gama
sprzetu
kuchennego

Marka Kohersen, dystrybuowana przez firme DLF z o.0. z Gdyni, znaczaco rozwine-
ta swoje portfolio produktowe, w ktorym znajdziemy obecnie funkcjonalne urza-
dzenia kuchenne i naczynia dwustronnie powlekane opatentowana powierzchnia

Black Cube z powtoka Diamond.

Kielichowy blender prézniowy Koher-

sen VB1500 ma naczynie o pojemnosci

11.Jego wydajny silnik (600 W) pozwa-

la na przygotowanie $wiezych i zdro-

wych koktajli. Wykorzystanie techni-

ki prézniowej zapobiega utlenianiu sie

uzywanych skfadnikéw odzywczych.

Dzieki temu przygotowywane napo-

je czy sosy pozostajg diuzej przydat-

ne do spozycia oraz nie tracg wita-

min i innych sktadnikéw odzywczych.

Robot do safatek i deseréw Koher-

sen VCO5S jest kompaktowym urza-

dzeniem, ktore wyposazono w efek-

tywny silnik o mocy 150 W. W zesta-

wie z urzadzeniem znajduje sie szes¢

nakfadek, ktére pozwalajg w réznym

stopniu poszatkowac lub zetrze¢ warzy-

wa i owoce, Dodatkowo wérod akce-

soriéw znajduije sie takze koricowka do loddw, dzieki kto-
rej mozna przygotowywac desery owocowe.

Nutri blender Kohersen NB600OA 0 mocy 1000 W to efek-
tywny pomocnik dla kazdego wielbiciela koktajli. W ze-
stawie znajduije sie wysoki kielich, ktory mozna zabrac ze
sobg, co ufatwia specjalna pokrywka. Urzadzenie umoz-

20 INFOPRODUKT

liwia réwniez przygotowanie napo-
ju w niskim kielichu, ktory ma ksztatt
i funkcjonalnos¢ dzbanka.

Linia Black Cube to gama 9 rodzajéw
naczyn, z ktérych mozna zbudowac
zestawy dopasowane do potrzeb kaz-
dego gospodarstwa domowego —tak
jednoosobowego, jak i wielopokolenio-
wego. Cechg wyrézniajaca jest inno-
wacyjna powierzchnia Black Cube z po-
wiokg Diamond. Jest to opatentowana
powtoka o strukturze plastra miodu,
ktdra gwarantuje trwafos¢ i charaktery-
2uje sie najlepsza jakoscia wykonania.
Dodatkowo naczynia marki Kohersen
maja podwajng strukture pokrycia po-
wierzchni powtoka Black Cube. Dzie-
ki takiemu rozwigzaniu sg wyjatkowo
odporne na zarysowania i na dziata-
nie kwasow spozywczych oraz nie absorbujg zapachdw.
Kolejne rewolucyjne rozwigzanie to trzywarstwowa kon-
strukga naczyn Kohersen— B r;ﬁr T
TRI-PLY. Na korpus naczynia s gyt
skfadajq sie trzy warstwy,

dwie ze stali nierdzewnej

i aluminium pomiedzy ni-

mi. Konstrukcja ta zapew-

nia szybka i rownomierng

dystrybucje ciepta w ob-

rebie catego korpusu na-

czynia. Z kolei wzmocnio-

ne, grube dno magazynuje

ciepto, aby gotowanie od-

bywato sie szybko i efek-

tywnie.

Kohersen Black Cube z po-

wiokg Diamond umozliwia

i naczynia Black Cube

takZe zdrowe gotowanie. Jest tak chociazby ze wzgledu
na mozliwo$¢ uzywania minimalnej ilosci thuszczu. Do-
datkowo nowe naczynia Kohersen sg wolne od kwasu
perfluorooktanowego PFOA oraz politetrafluoroetylenu
(PTFE). Wiekszos¢ garnkdéw i patelni Kohersen dziafa
zaréwno na ptytach gazowych, elektrycznych jak i in-
dukcyjnych. Nowoczesne patelnie mogg by¢ réwniez
uzywane w piekarniku.

Wraz ze zmiang portfolio produktowego, marka Kohersen
zaprezentowata nowe logo. Nowy znak graficzny charak-
teryzuje minimalizm oraz detale, ktére lepiej oddaja obec-
nego ducha marki. Minimalistyczny styl o wysublimowa-
nym smaku to w koricu kwintesendja urzadzen i akceso-
riéw marki Kohersen.

S T
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RO 101 S Morion

W kazdej filizance kawy znajduje sie zaledwie
5% kawy. Reszte stanowi woda.

To woda wydobywa z kawy to, co najlepsze.
Nawet jesli dysponujemy idealnymi ziarnami,
uzycie ztej jakosci wody wptynie na smak,
zapach, a nawet wyglad zaparzonej z nich kawy.

Jdezeli woda bedzie twarda, w ,matej czarng)’
pojawi sie gorycz, a ekspres szybko ulegnie
zniszczeniu. Aby uzyskac doskonata wode,
idealna do zaparzenia kawy klasy Premium,
warto zainstalowac filtr odwroconej osmozy
AQUAPHOR RO 101 S Morion.

6000 L 2.5 L/min 1 x rok
fi Szybkosc Wymiana
i filtracji whitadow

HOR ; | ;

Sl S

Wiecej
szczegotow
o produkcie:

www.aquaphor.pl
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EKSPRESY

Bezpowrotnie minety czasy, kiedy zaawansowane ekspresy automatyczne
zajmowaty duzo migjsca w kuchni. Dzi$ na rynku znajdziemy wiele modeli
kompaktowych, ktére pomimo niewielkiej formy wcale nie ustepujg
wiekszym braciom pod wzgledem funkcjonalnosci.

Czym wyréznia sie ekspres kompaktowy? Sa
to, oczywiscie, rozmiary. Dotyczy to przede
wszystkim szerokosci, ktéra wynosi ok. 25
cm lub mniej. Na takie urzadzenie bez trudu znaj-
dziemy miejsce na blacie kuchennym. Klarowny sys-
tem podziatu na modele standardowe i kompakto-
we stosuje np. szwajcarska JURA. Oprécz rozmia-
réw urzadzenia kompaktowe, np. z linii ENA 8, maja
mniejszg regulowang jednostke zaparzajacg — od 6
do 10 g, podczas gdy w standardowych modelach
jestto od 5 do 16 g. Nie zmienia to jednak jednego
—kawa z ekspresu kompaktowego moze by¢ row-
nie pyszna jak ze standardowego.

L systemem mlecznym czy
bez niego?

Niewielkie rozmiary wcale nie oznaczaja, ze w eks-
presach kompaktowych musimy ograniczac sie je-
dynie do kawy czarnej. Wyréznimy trzy kategorie

4SWISS Modena Aé

produktow — do kawy czarnej, z wbudowang dy-
sz spieniajaca oraz z kompletnym automatycz-
nym systemem mlecznym.

Ekspresy do kawy czarnej polecamy przede wszyst-
kim mifosnikom espresso i americano. Jesli gtéwnie
takie napoje goszczg na naszym stole, to bedg one
dobrym wyborem. To jeden z trendéw widocznych
na rynku — klienci coraz czesciej decydujq sie na eks-
presy jedynie do kawy czarmej. W zamian oczeku-
ja napoju kawiarnianej jakosci, niczym zaparzone-
go przez profesjonalnego bariste. Jesli okazjonalnie
pijamy kawe mleczna, taki ekspres mozna uzupetni¢
o0 kompaktowy spieniacz do mleka.

Alternatywe stanowig ekspresy z dysza spieniajaca,
przy pomocy ktorej réwniez uzyskamy sztywna pian-
ke. Jesli jednak jestesmy prawdziwymi fanami kawy
mlecznej, mozemy, oczywiscie, zdecydowac sie na
urzadzenie z systemem spieniajagcym. W zaleznosci
od wybranego modelu przy pomocy specjalnej rurki

MIELE CM 5510 Silence

moze on pobiera¢ mleko bezposrednio z pojemnika,
ewentualnie dostepne sg urzadzenia z dofaczanym
zbiornikiem na mleko, ktéry po zrobieniu kawy mo-
zemy wyjac i schowac do lodéwki. Dowolnos¢ wy-
boru jest duza, doktadnie tak samo jak w urzadze-
niach o standardowych rozmiarach.

Parametry ekspresow

Ze wzgledu na mniejsze rozmiary ekspresy kom-
paktowe lepiej spisza sie w miejscach, w ktdrych
beda uzytkowane przez matg liczbe 0s6b. Wyni-
ka to przede wszystkim z parametréw urzgdze-
nia — aby zachowac zwartg bryte, wszelkie zbior-
niki i pojemniki sg mniejsze, a wiec trzeba je cze-
$ciej oprdzniac lub uzupetniac.

Zbiornik na wode ekspresu kompaktowego ma
zazwyczaj pojemnosc¢ ok. 1 I. Wystarcza to na
przygotowanie kilku filizanek kawy. Musimy wzig¢
pod uwage takze to, ze woda jest zuzywana do

=
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JURA ENA 8 Signature Line
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EKSPRESY
Ql

Ekspres JURA ENA 4 ma tylko 27,1 cm szerokosci,
32,3 cm wysokosci i 44,5 cm gtebokosci — dzieki
takim wymiarom zawsze mozna fatwo znalez¢ mu
miejsce. Dostepny jest w kolorach Full Metropolitan

ptukania ekspresu po wigczeniu i przed wyta-
czeniem. Pojemnos¢ zbiornika na ziarna wynosi
zazwyczaj od 125 do 250 g. Dlatego warto wy-
bra¢ model, ktéry informuje o koficzacej sie ka-
wie. Z kolei w zbiorniku na fusy, w zaleznosci od
modelu, zmiesci sie ok. 10 porcji kawy. Urzadze-

JURA ENA 8 Touch

nie samo przypomni o regularnym czyszczeniu.
Z naturalnych wzgledéw tacka ociekowa réw-
niez ma mniejsza pojemnos¢. Z tego powodu eks-
pres kompaktowy lepiej sprawdzi sie tam, gdzie
jest mniej uzytkownikéw lub gdy godzg sie oni
na pewne kompromisy wynikajace z matych roz-
miaréw. Zmniejszone wymiary nie 0znaczaja jed-
nak stabej wydajnosci. Ekspres kompaktowy réw-
niez moze by¢ wyposazony w wydajng pompe.

Atufem jest wygodna obstuga
automatycznego ekspresu

do kawy przy pomocy ekranu
dotykowego.

INFOPRODUKT

Black i Full Nordic White. Zaokraglony zbiornik na
wode z diamentowym wzorem stanowi atrakcyj-
ny akcent podkreslajacy styl urzadzenia. Przy po-
mocy ekspresu JURA ENA 4 przygotujemy czte-
ry rézne specjaty kawowe: espresso, kawe czar-
ng oraz espresso doppio i kawe doppio. Ekspres
ma mozliwos¢ korzystania z kawy zmielonej, ale
oczywiscie, zostat wyposazony réwniez w nowo-
czesny mfynek AromaG3, zachowujgcy aromat zia-
ren po zmieleniu. Urzadzenie odznacza sie prosto-
tq obstugi. Na czytelnym wyswietlaczu mozna do-
konac wstepnego ustawienia trzech stopni aroma-
tu kawy. Nastepnie nalezy wybrac ulubiony specjat
kawowy i po kilku chwilach napéj bedzie gotowy.
.Inteligentny” Proces Ekstrakgji Pulsacyjnej (P.E.P)
optymalizuje czas ekstrakcji w wypadku ,krétkich”
specjatow i wkracza w nowy wymiar aromatu. Po-
nadto umozliwia maksymalna elastycznos¢ pod-
czas programowania pojemnosci filizanki. Eks-
pres jest, oczywiscie, kompatybilny z ,inteligent-
nymi"” filtrami wody Claris Smart oraz Claris Smart

Dzieki temu ci$nienie zaparzania moze wynosi¢
od 15 do 19 baréw.

Sterowanie ekspresem

W segmencie urzadzen kompaktowych spotka-
my sie z tymi samymi trendami co w modelach
tradycyjnych. Najprostsze urzadzenia wyposazo-
ne sa w requlacje mocy kawy oraz przyciski po-
zwalajgce na wybor typu napoju. Wyswietlacz
jest w tym wypadku zbedny, a programowanie
odbywa sie przy pomocy intuicyjnego panelu ze
wskaznikami diodowymi.

Bardziej zaawansowane urzadzenia wyposazone sg
w wyswietlacz, w niektérych modelach nawet dotyko-
wy. Opde personalizacji pozwalaja nam wybrac ulubione
rodzaje kawy i dokfadnie okresli¢, jak majg by¢ przygo-

mini, ktdre sg automatycznie wykrywane. Pomi-
mo kompaktowych rozmiaréw JURA ENA 4 oferu-
je petny zakres funkgji smart, poniewaz jest kom-
patybilna z platformg JURA Operating Experien-
ce (J.0.E). Na smartfonie, tablecie, a nawet smar-
twatchu przy pomocy aplikacji mozemy programo-
wac parametry pracy ekspresu, np. ilos¢ wody czy
intensywnos¢ specjatow kawowych.

towywane, np. ile wody ekspres ma uzy¢ do zaparzania
oraz mleka do spienienia. Po tym wystarczy juz przyci-
snac jeden przycisk, aby urzadzenie przygotowato wy-
brang kawe. Zaletg jest czytelny interfejs takiego ekspre-
su, przez co obstuga urzadzenia jest fatwiejsza.
Niektére modele wyposazone sg réwniez w mo-
dut tacznoséci bezprzewodowej, ktéry pozwala na
komunikacje ze smartfonem lub tabletem. Zain-
stalowana na nich aplikacja umozliwia sterowa-
nie ekspresem. Mozemy np. utworzy¢ liste porgji
kawy do przygotowania czy wyswietli¢ instrukcje
obstugi i dokfadnie zaprogramowac typ kawy, ja-
ka ma by¢ przygotowana. Oprdcz tego aplikacja
przeprowadzi nas np. przez konserwacje urza-
dzenia, a nawet pozwoli zaméwic filtr czy $rodki
czyszczace do ekspresu.
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MIELE CM 5310 Silence

Wybrane rozwigzania

Pomimo kompaktowych wymiaréw ekspres mo-

ze by¢ wyposazony w kilka przydatnych funkgji.

Warto zwrdci¢ uwage na ich obecnosé, sq to:

B podgrzewacz — umieszczona na gorze obudowy
niewielka tacka stuzgca do podgrzewania filizanek.
Umozliwia dfuzsze zachowanie temperatury kawy;

M regulacja wylewki — wysokos¢ wylewki kawy
mozna regulowac, wiec bez trudu dopasujemy
ja zaréwno do filizanki do espresso, jak i wysokiej
szklanki do latte;

B One Touch — przygotowanie wybranego specja-
tu kawowego za nacisnieciem jednego przycisku;

W regulacja twardos$ci wody — poziom twardo-
$ci wody ustala sie za pomoca specjalnego teste-
ra, ktéry jest dofaczany do ekspresu, a nastepnie
wprowadza do ustawien ekspresu;

B filtry do wody — oprécz ziaren kawy to woda najbar-
dziej wptywa na jej smak. Dlatego jej jakos¢ jest nie-
zmierie wazna. Automatyczne ekspresy do kawy sg
wyposazone W mozliwos¢ stosowania filtréw do wody.
Nie tylko pozwalajg uzyskac lepsza kawe, ale i zwiek-
szaja trwatod¢ sprzetu. Filtry trzeba regularnie wymie-
niac, a urzadzenie samo o tym przypomni.

Typ mtynka
Jednym z najwazniejszych elementéw ekspresu
do kawy jest jego miynek. Zaréwno w modelach
w kompaktowych, jak i standardo-
wych sg wykonane ze stali lub ce-
ramiki. Oba rozwigzania odznacza-
ja sie duza trwafoscig. Zbudowane
sq zazwyczaj z dwdch elementéw,
ktére obracajgc sie, miazdzg (na
wzOr Zaren) ziarna, dzieki czemu te
nie traca swoich waloréw smako-
wych. Poziom zmielenia mozna re-
gulowac, a polega to na tym, ze zar-
na oddalaja sie od siebie lub przy-
blizaja, tworzac mniejsza albo wiek-
sz przestrzen dla fragmentow zmie-
lonych ziaren. Liczba stopni miele-
nia zalezy od konkretnego ekspre-

) TIS30129RW. |
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Dzieki opcji regulacji wysokos¢ wylewki kawy dopasujemy jq idealnie do

przygotowywanego specjatu.

su, w najprostszych z nich dostepne sg np. trzy.
Im bardziej precyzyjna jest regulacja, tym lepiej,
poniewaz przez eksperymentowanie mozemy sa-
mi dobra¢ odpowiednie parametry pracy, tak aby
uzyskac¢ odpowiadajgcy nam smak kawy.

Jednostka zaparzajgca

Mozemy spotkac sie tez z takim terminem jak jednost-
ka zaparzajaca. W nowoczesnych modelach ma ona
mozliwos¢ regulacji komory. Wytwarza cisnienie oraz
stwarza optymalne warunki do przyrzadzenia okreslo-
nej porcji kawy. Dzieki temu mozna dobrac¢ aromat i in-
tensywno$¢ napoju do wiasnych preferendi, jak réw-
niez dostosowac je do konkretnego rodzaju naparu.
Proces ten ma kilka etapéw. Najpierw zmielona kawa
trafia z mtynka do komory zaparzania, potem wytwa-
rzane jest ci$nienie. Co wazne, ilos¢ wody do wstep-
nego zaparzania dostosowywana jest do ilosci zmie-
lonej kawy — na poczatku urzadzenie zwilza jg tylko,
wydobywajac zwiazki i olej-
ki aromatyczne. Podczas ko-
lejnego etapu dochodzi juz
do wiasciwego zaparzenia
i wydobycia wszystkich wa-
loréw smakowych oraz za-
pachowych.

Czyszczenie

ekspresu

Nowoczesny ekspres automa-
tyczny wymaga okresowego
czyszczenia. Caty proces opi-
sany jest w instrukgji obstugi,
a ekspres najczesciej sam nas
powiadomi o koniecznosci
przeprowadzenia go. Z tego
wzgledu dobrym wyborem sg
modele automatyczne z ekra-

nami LCD, poniewaz na wyswietlaczu bedg pojawiac
sie komunikaty, ktore krok po kroku przeprowadzg nas
przez program czyszczacy. W trakcie czyszczenia nalezy
pamietac o tym, aby stosowac zalecane przez produ-
centa detergenty czyszczace. Najczesciej majg one for-
me specjalnych tabletek. S3 dopasowane do urzadze-
nia i zapewniaja optymalne rezultaty. Podobnie spra-

SIEMENS EQ.300 TI353204RW

wa ma sie z filtrami do wody. Tylko zastosowanie ory-
ginalnych filtrow gwarantuje uzyskanie odpowiedniej
wydajnosci. Nowoczesne filtry, jak Claris Smart w eks-
presach JURA, komunikujg sie z urzadzeniem, wyko-
rzystujac technike RFID. Dzieki niej ekspres rozpoznaje,
czy filtr zostat umieszczony w zbiorniku, i automatycz-
nie aktywuje odpowiedni tryb pracy. Réwniez zuzycie
filtra jest na biezaco monitorowane.

INFOPRODUKT
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J] ZELMER. Czajnik bezprzewodowy ZCK1274B

Czas na herbate

Funkcjonalny czajnik elektryczny to podstawowe wyposazenie kazdej kuchni. Marka Ze-
mer proponuje model ZCK1274B w czarnym kolorze, ktory sprawdzi sie¢ w wielu aranzacjach.

wanej wody. Czytelny wskaznik pozwala fatwo
sprawdzi¢ poziom wody przed jej zagotowaniem.
Gdy jest jej za mato, wystarczy wcisna¢ przycisk
na goérze uchwytu, aby otworzy¢ pokrywe czajni-
ka. Pod$wietlany wiacznik sygnalizuje jednocze-
$nie prace urzadzenia. Pojemnos¢ czajnika Zelmer
ZCK1274B wynosi 1,7 |. Jest wiec wystarczajaca
na potrzeby rodziny. Dzieki ptaskiej grzafce moze-
my zagotowac nawet minimalng ilos¢ wody,
a przy mocy wynoszacej do 2200 W bedzie
to trwato krotkg chwile. Obrotowa baza
utatwia codzienne uzytkowanie, a scho-
wek na przewod sprawia, Ze sprzet zaj-
muje mniej miejsca na blacie. Czajnik bez-
przewodowy Zelmer ZCK1274B zostat wy-
posazony w potréjny system zabezpie-
czen. Urzadzenie wylaczy sie automa-
Czajnik zostat wykonany ze stali nierdzewnej. Ten  tycznie po zagotowaniu wody lub
funkcjonalny materiat jest trwaty, dobrze wyglada  zdjeciu z podstawy, dodatkowo
oraz w zaden sposdb nie wptywa na smak goto- ~ ma ochrone przed witaczeniem

GOTIE. Robot planetarny

Dla mitosnika wypiekow

W kuchni nie powinno zabrakna¢ funkcjonalnego robota planetarnego, zwiaszcza je-
$li uwielbiamy przygotowywanie wypiekéw. Atutem bhedzie duza moc, ktora utatwi
radzenie sobie z ciezkimi pracami.

Dlatego marka Gotie w modelu GPM-1000B zastoso-
wata silnik o mocy 1000 W, ktéry w potaczeniu z pla-
netarnym systemem mieszania w catej objetosci misy
pozwoli na wyrobienie ciasta w bardzo krétkim czasie.

26 INFOPRODUKT

bez wody. Wyprofilowany dziobek
utatwia nalewanie wrzatku, a filtr
osadoéw dba o czystos¢ wo-
) dy. Urzadzenie jest dostep-
ne w kilku wariantach kolo-
rystycznych, oprécz modelu
czarnego dostepne sg: czer-
wony, kremowy, limonko-
wy i srebrny.

Robot wyposazony jest w trzy koAcéwki: hak do ge-
stych ciast, np. na chleb lub pizze, mieszadfo do $red-
nich ciast, ktdre sprawdzi sie przy przygotowywaniu
biszkoptu, oraz trzepaczke, idealng do miekkich pro-
duktow —w kilka chwil ubije Smietane lub biatka. Du-
Ze, ergonomiczne pokretto pozwala w wygodny spo-
s6b dobrac¢ odpowiednie parametry pracy dzieki ptyn-
nej regulacji. W kilka chwil ustawimy predko$¢ pracy
odpowiednig do aktualnie przygotowywanej masy.
Atutem jest trwata misa o pojemnosci 5 |, wykonana
ze stali nierdzewnej. Dzieki niej mozemy przygotowac
duzg ilo$¢ ciasta. Wyposazona jest w pokrywe z two-
rzywa sztucznego, chronigcg przed chlapaniem pod-
czas pracy, a dzieki uchylnej klapce mozemy fatwo do-
dawac skfadniki. Robot planetarmy Gotie GPM-1000B
wyréznia sie atrakcyjnym wzornictwem, a czarna obu-
dowa pasuje do wiekszosci kuchennych aranzadji.
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Termorobot MRK-18 to nowoczesny,
multifunkcyjny robot gotujacy.

Zastapi Cie w wielu codziennych
czynnosciach - ugotuje, usmazy, wymiesza,
posieka, pokroi... Pomoze przygotowaé S—
potrawy mate i duze.

www.mpm.pl
www.iCoook.pl

Kiedy iCoook pracuje,
Ty masz czas dla siebie.



Fot. MPM

28

ROBOTY

Cala kuchnia

urzgdzeniv. .

W ostatnich latach popularnosé wielofunkcyjnych robotéw kuchennych z mozliwosciq gotowania znacznie sie
zwiekszyta. Sq doceniane przede wszystkim za tatwos¢ obstugi. Nowoczesne urzqdzenia przeprowadzajg nas
przez caty proces przygotowywania potrawy. Dzieki nim kazdy wyczaruje kulinarne arcydzieta.

To pofaczenie klasycznych robotéw
kuchennych z urzadzeniami do go-
towania. Ich najwiekszg zaletg jest
kompleksowos$¢ — nie tylko przygotowu-
Ja, ale takze gotuja skiadniki, i to na wiele
réznych sposobdw. Od klasycznych urza-
dzen roznig sie przede wszystkim budowa.

Roboty zbudowane sg z kilku elementéw,
a najwazniejsze to korpus, system grzewczy
oraz naczynie gtowne. W korpusie umiesz-
czone 53 gniazdo z elementem grzejnym
i panel sterowania—do niego przytwierdza
sie takze naczynie. Moc grzatki to zazwyczaj
ok. 1000 W. Obowigzkowym rozwigzaniem

jest mozliwos¢ ustawiania temperatury gotowania, kté-
ra zalezy od konkretnego modelu i wynosi np. od 37 do
120 °C. Whudowany czujnik pozwala na kontrole tem-
peratury wewnatrz misy, a wbudowana w korpus waga
umozliwia odwazanie kolejnych skfadnikéw w jednym na-
czyniu. Waga dodatkowo wyposazona jest w funkdje ta-
rowania i dowazania. Moc robotéw z funkcjg gotowania

Waznym dodatkiem w robofach
jest funkcja gofowania na parze.

INFOPRODUKT

S SAM COOK PSC-11
weale nie jest duza i wynosi np. 500 W.
Przy takim poziomie mocy urzadzenia pra-
cuja z predkoscig od 40 do ok. 10200 obr./
min. S takze wyposazone w opcje regu-
lacji predkosci obrotowej.
Sercem robota jest naczynie, najczesciej wy-
konane ze stali nierdzewnej. Nie ma co ukry-
wac, 7e wiasnie ten materiat jest najczesciej
wybierany przez producentéw. Jest trwaty,
odporny na uszkodzenia i wysoka tempe-
rature, a dodatkowo dobrze utrzymuje cie-
I’ plo. Misy lub naczynia s3 rézne w zalezno-
$ci od urzadzenia. Ich pojemnos¢ zazwyczaj
wynosi nawet do 3,5 |, co pozwala przygoto-
wac wiekszg ilos¢ produktdw. Obowigzkowo wyposa-
Zone s3 W nienagrzewajacy sie uchwyt i pokrywke, kto-
ra nie tylko zamyka naczynie, ale takze uruchamia czuj-
niki bezpieczenstwa, a takze demontowane ostrza, od-
powiadajace za rozdrabnianie sktadnikéw.
Niewielkie wymiary i masa (do ok. 5 kg), sprawiaja, ze
robot sprawdzi sie nie tylko w domu. Urzadzenie moze-
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Fot. Eldom

Wybrane elementy robofta mozna
szybko i wygodnie my¢ w zmywarce.

my spakowac i zabra¢ ze sobg, np. na wyjazd, aby na-
wet na urlopie w wynajetym domku letniskowym mac
korzystac z funkcjonalnego sprzetu i fatwo przygotowy-
wac zdrowe positki.

Waznym elementem, jak w kazdym robocie kuchennym,
sq dostepne akcesoria. Do najwazniejszych zaliczamy
néz miksujacy, koricdwke do mieszania, do ubijania pia-
ny i przygotowywania soséw, pojemnik do gotowania ry-

ROBOTY

ka, utatwiajaca dozowanie sktadnikéw. Oprécz tego przy-
datna jest tarcza tngca, umozliwiajgca tarcie warzyw lub
krojenie ich na plasterki.

Sita robotdw, oprdcz wielofunkeyjnosd, tkwi w ich stero-
waniu. Urzadzenie jest wyposazone w tryb reczny, jed-
nak jesli daleko nam do Master Chefa to warto skorzy-
sta¢ z programéw automatycznych i gotowych przepi-
sow. Standardem jest elektroniczny panel sterowania,
czesto nawet z ekranem dotykowym. Wyswietla on
wszystkie komunikaty i dokfadnie przeprowadza nas
przez proces przygotowywania dania. Dzieki wbudo-
wanej wadze urzadzenie informuje, ile skiadnikéw po-
winnismy doda¢, i samo odmierza ich wiasciwg ilos¢.
Caty proces przygotowywania — mieszanie skfadnikéw,
ich podsmazanie, gotowanie odbywa sie przy pomocy
robota i w jego naczyniach, dlatego sprzatanie nie jest
weale ucigzliwe. Najbardziej zaawansowane modele sg
wyposazone w Wi-Fi. Pozwala ono na bezprzewodowe
aktualizowanie bazy przepiséw.

Roboty kuchenne z funkcjg gotowania sprawiaja, ze ma-
my catg kuchnie w jednym urzadzeniu. Ponizej przedsta-
wiamy krétki spis wybranych funkcji w tych produktach.

B Gotowanie na parze — dotyczy tych modeli, ktdre
wyposazone s3 w specjalne wkiady. To najzdrowszy
spos6b przygotowywania positkéw i doskonata me-
toda przygotowywania ryb, warzyw, owocow mo-
173, a takze miesa.

B Wyrabianie ciasta — umoZliwiajg to specjalne mie-
szadfa. W robocie mozna przygotowac ciasto na piz-
ze, pieczywo, diasto francuskie czy masy do ciast.

M Rozcieranie i szatkowanie — aby to osiggnac, wy-
starczy ustawic czas i predko$¢ rozdrabniania, aby uzy-
skac pozadany efekt. W ten sposéb mozna zrobic kre-
my, purée czy desery owocowe.

B Emulgowanie —to fatwy spo-
s6b na przygo-
towanie majo-
nezu, soséw do
miesa czy lodow
i MUSOW.

M Ubijanie — to jedna
z podstawowych funk-
¢ji wszystkich robotow
kuchennych. Odpowied-
nie mieszadfa umozli-
Wiajg ubijanie jaj czy
$mietany, a takze
np. przygotowa-
nie lukru do ozda-

2u, owocéw lub warzyw oraz naczynie do gotowaniana W praktyce mozliwosci sg niemal nieograniczone i bariere biania wypiekdw. - =
parze. Oprocz tego w zestawie czesto znajdziemy fopat-  stanowi jedynie nasza kreatywnosc. To tylko niewielki wy- - _

ke do zagamiania ciasta ze $cianek czy miarke z podzial-  cinek tego, na co pozwoli zaawansowany robot gotujgcy. MPM iCoook MRK-18
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ROBOTY

Funkcjonalny robot z Wi-Fi — Eldom Perfect mix2 MFC2500

Urzadzenie zostato wyposazone w 5-calowy doty-
kowy wyswietlacz, a nawet fgcznos¢ Wi-Fi. Na ekra-
nie gtéwnym mozna wybrac 4 najwazniejsze funk-
cje. Pierwsza z pozycji to , Przepisy automatyczne”.
Perfect mix2 krok po kroku przeprowadzi uzytkow-
nika przez proces przygotowania wybranej potra-
wy. Druga z opgji to ,Programy automatyczne” —

Fot. Eldom (x4)

B Miksowanie — czyli mielenie produktéw bez miaz-
dzenia ich. Przydatne podczas robienia kreméw czy
clasta na nalesniki.

M Mielenie, proszkowanie, Scieranie —dotyczy nie tyl-
ko orzechdw czy cukru. Dzieki mozliwosci ustawienia
czasu i predkosci fatwiej jest uzyskac pozadany efekt.

M Rozdrabnianie — dzieki specjalnym nozom rozdrab-
nianie warzyw, miesa czy kostek lodu nie moze by¢
juz fatwiejsze.
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wybieramy ja, gdy zalezy nam na konkret-
nej szybkiej, znanej i powtarzalnej czynno-
$ci bez koniecznosci recznego dopasowy-
wania poszczegélnych parametréw. Nastepna iko-
nato ,Tryb reczny”, dzieki ktéremu zaprogramujemy
urzadzenie wedtug wiasnych wymagan. Szczegél-
nie przyda sie bardziej do$wiadczonym uzytkowni-
kom, ktérzy beda chcieli popusci¢ wodze kulinarnej
fantazji. Ostatnia z opdji to ,Przepisy do pobrania”,
ktéra pozwala na zaktualizowanie ich bazy. Sprzet
sprawdzi sie w takich kuchennych czynnosciach jak
siekanie, blendowanie, mieszanie, Scieranie, ubija-
nie, gotowanie, gotowanie na parze, krojenie, pod-
smazanie, kruszenie lodu, a takze, dzieki zastosowa-
niu funkgji interwatu, ugniatanie i wyrabianie nawet
bardzo wymagajacych ciast. Urzadzenie wyposazo-
no we wbudowang wage kuchenng, ktéra znacz-
nie ufatwia przygotowywanie konkretnych recep-

M Przyrzadzanie napojow —funkdja ta pozwala m.in.
na zrobienie koktajli czy smoothie
z owocow lub warzyw.

H Przygotowywanie wywa-
réw — to funkcja skracajaca czas
przygotowywania wywarow do zup
CZy SOSOW.

B Wazenie —wbudowana waga zapew-
nia precyzje odmierzania skfadnikéw,
nawet tych, ktére doktadamy do na-
czynia. Jest to istotne zwlaszcza wte-
dy, gdy przygotowujemy potrawe wedtug
przepisu i od dokladnego odmierzenia
zalezy powodzenie procesu.

M Kontrola i odmierzanie czasu przy-
gotowywania potrawy — to duze
ufatwienie, ktdre sprawia, ze nie musimy nieustanie
dogladac gotujgcej sie potrawy i troszczyc, aby sie nie
przypalata czy nie wykipiata. W tym czasie mozemy
robic inne rzeczy bez obawy, Ze caly nasz trud goto-
wania pojdzie na mame.

M Podgrzewanie potrawy — zazwyczaj jest to pod-
grzanie danego dania do bezpiecznej temperatury,
zaréwno dla dziecka, jak i osoby dorostej.

B Zmielenie ziaren na make — interesujgca funkda,
szczegOlnie dla mitodnikéw tezy, ze jesli mozna zro-

Wygodny panel dotykowy
sprawia, ze obstuga robota jest
bardzo intuicyjna.

tur. Moc silnika to 600 W, a grzatki 1000 W. Pred-
ko$¢ obrotowa jest regulowana w zakresie od 100
do 5000 obr./min. To wszystko w niewielkiej kom-
paktowej obudowie, ktéra nie zabierze duzo cen-
nego miejsca w kuchni.

ELDOM MFC2000 Perfect Mix

bi¢ co$ samemu, to po co kupowac
gotowe. Przyda sie takze, gdy chce-
my np. upiec domowy chleb czy ciasto.
B Ubijanie Smietany na masto —
przy odrobinie dobrej woli w urza-
dzeniu mozemy przygotowac pysz-
ne i zdrowe domowe masfo.
W Przygotowywanie jogurtu —
jogurty naturalne to bogactwo
dobrych dla zdrowia elementéw.
Warto przygotowywac je w do-
mu, samodzielnie. Nie tylko
mamy kontrole nad kazdym
ich skfadnikiem, ale i moze-
my samemu tworzy¢ dowolne wersje smakowe.
B Przygotowywanie lodéw — jesli lubimy lody, warto za-
stanowic sie nad robotem, kt6ry pomoze nam w ich przy-
gotowaniu. Warto wiedziec, ze na rynku istnieja tak-
ze specjalne domowe automaty do wyrobu tych pysz-
nych smakotykéw. Nie tylko mamy petng kontrole nad
ich walorami smakowymi, ale i pewnos¢, ze przygoto-
wane beda bez polepszaczy smaku czy konserwantow.
B Przygotowywanie kawy, kawy mrozonej i in-
nych mrozonych napojéw — jedno urzadzenie
moze zastapic kilka innych, w tym po czesci nawet
ekspres do kawy! Bez watpienia znakomita funk-
qja dla mitosnikéw energetycznych ziaren. Mozli-
wos¢ przygotowania profesjonalnej mrozonej ka-
wy latem — nieoceniona.
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Juz dzis technologia zapanuje
w Twojej kuchni!

JAKUB KURON

PRAKTYCZNIE W KAZDYM DOMU



https://www.eldom.eu/produkt/wielofunkcyjne-urzadzenie-kuchenne-perfect-mix-2-mfc2500-eldom
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WOW! CIESZ
SIE ZYCIEM
PEENA PARA.

Jesli masz parownice Karcher, masz gwarancje czystosci

Bez uiycia chemil, wytacznie goraca para wodna usuniesz

Z powierzchni 99.999% bakterii domowych® | Koronawirusa™.

Mie zwlekaj, dziata] 2 mysla o srodowisku | zdrowiu bliskich! Karcher.pl
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